B%M Mixek

MAGYARORSZAG



Adagolas:
lisztre szamitva 20%-0s

Csiraztatott buza-tartalma: 55%

Fermentalt buzaliszt-tartalmanak
kdszonhetben a késztermékeknek
nagy térfogatot biztosit

Alkalmas E-szam mentes,

természetes Gsszetevékbal alld
termékek készitéséhez

Kiszerelés:

6 kg/vodor

Raklap adatok:

78 vodor/raklap, 468 kg/raklap
Min&ségmegdrzési ido:

6 hénap

Tarolas:

15-20°C szaraz helyen.

Felbontas utan hitészekrényben
tarolando (4-6°C).

CSM Magyarorszag Kft.

1239 Budapest, Ocsai Ut 5.

Tel.: (+36/1) 421-2000

Fax: (+36/1) 421-2004

e-mail: info.magyarorszag@csmglobal.com

Recept 30 db 85g-0s termékhez

Tészta receptje

BI-55

Blé Germé

(csiraztatott buza pasztaban)
Eleszt6é

Sé

Viz

Liszt (feltletre)

OSSZESEN

Termékkészités

1,585 kg

0,317 kg
0,047 kg
0,017 kg
1,034 kg
0,050 kg
3,050 kg

Az OsszetevOkbél 4 perc lassu, 7 perc gyors
fokozaton tésztat dagasztunk, 15 percig érni
hagyjuk, majd 3 kg-ra feladjuk. 15 perc pihen-
tetés utan 30 felé osztjuk, és kiflisodron leen-
gedjuk. Vizzel lekenjuk, lisztbe forgatjuk, suité-
papirra vagy levélasztéval (Trennol F-180) kent
lemezre tessziik. 36°C-os kelesztében 60-70%-
os paratartalom mellett 50 percig kelesztjuk,
félkelt allapotban megvagjuk. 230-240°C-os
kemencében gdbzzel telitett 1égtérbe vetjiik és
220°C-on 15-16 perc alatt készre sutjuk.



