4 Meister Tojas-
poros Nehéz-
piskdta Mix
Tojdsport tartalmazé
nehézpiskota-keverék

margarinnal vagy olajjal
dusitott piskotdkhoz

BMSE\ RK Edes tészta keverékek

MAGYARORSZAG



Cikkszam: 7123021

M Adagolas: recept szerint

M Prémium mindségu keverék,
mely egyszerUen, gyorsan és
biztonsadgosan feldolgozhaté

B Kellemes vanilias izének és
illatdnak koszonhetden a beldle
készult termékek a hazi készités(
piskétat idézik

m Osszetételébdl eredéen a vele
késziilt sitemények 4-5 napig
megorzik frissességliket

M Csomagolt és fagyasztott termé-
kek készitéséhez egyarant alkalmas

m Kis mennyiségben habver6gép
nélkil is elkészithetd

Logisztikai informaciok

W Kiszerelés: 25 kg/zsak

W Raklap adatok:
30 zsak/raklap, 750 kg/raklap

B Minéségmegdrzésiidé: 273 nap

W Térolas: 15-25°C, szaraz helyen

csm

CSM Magyarorszag Kft.
1239 Budapest, Ocsai Ut 5.
Tel.: (+36/1) 421-2000

Fax: (+36/1) 421-2004

e-mail: info.magyarorszag@csmglobal.com

Csokoladés-meggyes szelet
M Recept 24 szelet 95g-0s termékhez

Nehézpiskota receptje
Meister Tojasporos Nehézpiskdta Mix 1044 g

Etolaj 4289
Viz 4289
Meister-Feine-Schokoladen-Tropfen

(suthetd csokoladészemcse) 1009
OSSZESEN 20009
Meggytoltelék receptje

Bake-In Meggytoltelék 2919
Kristalycukor 69
Meister Saftbinder (Iék6td) 39
OSSZESEN 3009
Porcukor diszitéshez 509
MINDOSSZESEN 23509
Termékkészités

A nehézpiskota-Osszetevéket — a csokoladé-
szemcse kivételével — habver6géppel magas
fordulatszamon 5 percig habositjuk. A felvert
masszaba lazan belekeverjuk a siitheté cso-
koladét. A cukrot a Iékotével elkeverjiik, majd
hozzakeverjik a meggytoltelékhez és 20 percig
allni hagyjuk. A nehézpiskota-masszat siit6-
papirral bélelt, magasitott fali, 60x20 cm-es
tepsibe kenjik, majd a tetejére simacsoves
nyomézsakbdl, egymastdl 2-3 cm-es tavolsag-
ra, atlésan meggytoltelék-csikokat nyomunk. A
termékeket 160-180°C-on, gézmentes stitében
40-50 perc alatt készre sutjik. A siteményt ki-
hdlés utdn 24 egyenld részre vagjuk, a tetejét
vékonyan porcukorral meghintjik.



